Technika i wyposazenie

Dobor maszyny uwarunkowany jest charakterystyka lokalu i zasobem majatkowym wiasciciela

Ekspres jest sercem baru

Bartomiej Kofodziej i Rafal Adamek, barisci
i trenerzy, Comhi Go Sp. 2 0.0.

azdym dniem powstaje coraz
wiecej lokali serwujacych ,,mala

zarng”, a co za tym idzie wzra-
sta zapotrzebowanic na wykwalifiko-
wany personel., dobrze poruszajacy
sigc w swiecle kawy. Jednak nie
wszystkie lokale radza sobie z profe-

sjonalnym serwowaniem kawy swo-
im klientom. Przyczyny leza u pod-
staw 1 obgymya niewlasciwie dobra-
ny sprzet tzn. ekspres i miynek do ka-
wy oraz system uzdatniania wody.

Dobry barista poradzi sobie
Z kazdym ekspresem

Wybor ekspreséw do kawy moz-
na porownac do kupna samochodu
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— kazdy ma swoja ulubiona marke

I medel. Wszyscy wiemy, ze kazdy
dobry kierowca poradzi sobie z po-

jazdem bez wzgledu na jego marke

1 specyfikacje, tak jak dobry banista
przygotuje popPrawne cspresso
na kazdym sprawnym technicznie
ekspresie kolbowym.

W portfolio ekspresow znajdzie-
my maszyny o skromnym designe,

Bartomiej Kolodziej i Rafal Ada-
mek sg doswiadczonymi barista-
mi i trenerami. Reprezentuja
spotke Combi Co.

Firma Combi Co Sp. z 0.0. specja-
lizuje sie w kompleksowym wypo-
sazaniu lokali gastronomicznych i
obiektdow zbiorowego zywienia

w urzadzenia gastronomiczne. Re-
alizuje wszystkie fazy inwestycji od
projektu technologicznego po do-
stawe urzadzen. Wszystkie urza-
dzenia objete sa co najmniej rocz-
ng gwarancja i posiadajg niezbed-
ne atesty i certyfikaty.

mnigj zaawansowane technologicz-
nie, a takze maszyny o niepowta-
rzalnym styvlu i ciekawych rozwia-
zaniach technicznych. Dobor ma-
szyny uwarunkowany jest charak-
teryvstyka lokalu, iloscia migjse,
potrzebami konsumenta 1 zasobem
majatkowym wlasciciela, W tym
temacie proponujemy zapoznanie
sig ze specyfikacja techniczna
urzadzen, w szczegdlnosci z ich
wydajnoscig.

Inwestujmy rozsadnie
i pamigtajmy o dobrym
serwisie

Dobor maszyny uwarunkowany
jest prognozowana sprzedaza ka-
wy 1 napojow na jej bazie. Do du-
ze] kawiarni nie powinnismy
wstawia¢ maszyny jedno grupo-
We), poniewaz ogranicza ona mo:z-
liwosci dobrze wyszkolonego per-
sonelu, co przektada si¢ na utrud-
nicnia w szybkosci przygotowania
kawy. Natomiast male lokale,

z mala 1loscig odbiorcow, nie po-
winny inwestowac¢ w urzadzenia
dwu lub trzy grupowe, poniewaz
ekspres migdy nie bedzie wykorzy-
stywany w 100 proc. W kwestii
doboru maszyn, nalezy skonsulto-
wac si¢ z zaufanvm przedstawicie-
lem firmy dystrybuujace) urzadze-
nia gastronomiczne 1 wykwalifiko-
wanym barista. Malezy pamigtad

o ergonomii pracy, ktora w duzym
ruchu skraca czas oczckiwania go-
se1 na zamowienie. Ekspres powi-

Stow kilka o autorach

W ofercie firmy klienci znajda: eks-
presy do kawy firm CMA, MCE;
miynki do kawy firmy Mazzer, pro-
fesjonalny sprzet dla baréw: blen-
dery, miksery, wyciskarki do sokow
firmy Hamilton Beach, zmywarki
Winterhalter, kostkarki Manitowoc.
Combi Co jest ponad to dealerem
producentow takich firm, jak: Alva,

. Dora Metal, Edesa HoReCa, Fa-

gor, Gico, Kromet, Rational, Stal-
gast.

Dane firmy: Combi. Co Sp. z 0.0.
Ul. Zygmunta Starego 24 a
44-100 Gliwice
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nien by¢ sercem baru, ktory za-
checa, budzi podziw 1 namawia
do wypicia filizanki espresso, fi-
Nezyjnego cappuccinoe 1 wysmieni-
tej cafe latte. W polaczeniu z do-
kladnie ustawionym miyvnkiem

1 odpowiednio dobrana mieszanka
kawy daje nie ograniczone mozli-
woscl w swiecie kawy. Natomast
zle dobrana maszyna spowoduje
reakcj¢ odwrotna.

Przy doborze maszyny nie nalezy
zapomina¢ o odpowiednim serwisie,
gdyz nawet najlepsze urzadzenia
mogg zawiese w najmnie] oczekiwa-
nym momencic. Gdy ckspres jest
najwaznigjszym zrodlem dochodu,
niezbgdny jest szybki czas reakeji
Serwisu.

Tylko ciagly trening czyni mi-
strza w parzeniu kawy

W trakecie zakupu maszyny na-
lezy takze zaczerpnal wiedzy
od znawcow 1 mistrzow w swoim
fachu, a takze zainwestowaé w jak
najwigkszg ilos¢ szkolen z zakresu
Hpodstawowego parzenia kawy”,
Ciagly trening i bliska znajomose
wlasnego sprzetu pozwoli Panstwu
przeskoczyl prog podstawowy
na styl parzenia kawy metoda latte
art. ldealne espresso w polaczeniu
z odpowiednio steksturowanym

mlekiem daje mozhiwosé udekoro-
wania cappuccino wzorem takim
jak serce, rosseta a nawet krohik.
Dzieki temu kazda filizanka kawy
zachwyci gosci 1 przyciagnie ko-
lejnych.

Obecnie testujemy nowa maszy-
ng Settanta +4U, spetniajaca wszyst-
kie oczekiwania pasjonata, profesjo-
nalisty — baristy. Zastosowanic sys-
temu 3 boilerdow ogranicza zuzycic
pradu. W okresie o malym nategzeniu
ruchu, mozna wylaczy¢ niektore
podzespoly maszyny. Zaawansowa-
ny technologicznie system sterowa-
nia urzadzcnicm pozwala na dopaso-
wanic odpowicdnicj temperatury
wody, cisnienia pod okreSlona mie-
szanke kawy.

Ekspers powinien hy¢ wizy-
towka lokalu

Drodzy Inwestorzy! Zaczyna-
jac projektowanie wlasnego loka-
lu, w wigkszosci spraw koncen-
trujecie si¢ na wyposazeniu kuch-
ni, wystroju lokalu itp. Wybdr
maszyny nadal pozostaje kwestia
drugoplanowa. W momencie de-
cyz)l czgsto brakuje Srodkow fi-
nansowych na najwaznicjsza wi-
zytdwke lokalu, ktéra powin-
na byé kropka na ,,i", a nie tylko
dodatkicm. m

Restauracjom polecamy najczesciej cisnieniowe ekspresy kolbowe

M ieczystaw Marcinkiewicz,
czlonek zarzadu Segafre-
do Zanetti Poland

segafredo Zanetti Poland
oprocz dystrybucji i produkcji kawy
jest autoryzowanym dystrybutorem
profesjonalnych ekspresow do ka-
wy wioskich firm La San Marco
i1 SZ Coffee System. Przynalezac
do Grupy Massimo Zanetti Beve-
rage Group — leadera propagowa-
nia kultury parzenia espresso
na swiecie, oferujemy naszym
klientom wraz z produktami — do-
swiadczenie. Proponujemy sprzet
najwyzszej generacji, produkowa-
ny we Wioszech o wysokiej jako-
sci, estetycznym i noweczesnym
design. Historia La San Marco sie-
ga 100 lat, co nie zmienia faktu, iz
firma dostosowuje swa oferte
na do aktualnych wymagan rynku.

Od lat dwczesna Grupa Sega-
fredo Zanetti uczy parzenia
espresso wg zasad 5 M (cinque
M) determinujacych zaparzenie
idealnego espresso. Jednym z M

jest: .macchina” — ekspres do ka-
wy. Oferowane przez nas urzadze-
nia sa wykorzystywane w wielu
krajach $wiata z powodzeniem
spetniajac swa funkcje. Nasza
oferta obejmuje ekspresy cisnie-
niowe: kolbowe (automatyczne

| potautomatyczne), ekspresy su-
perautomatyczne i ekspresy

na kapsuiki.

Najczesciej rekomendowane
przez nas lo cisnieniowe ekspresy
kolbowe: Seria 85, 1001 105
— (najczesciej spotykane rowniez
we Whoszech ekspres LSM). Taki
ekspres jest dobrym rozwigzaniem
w restauracjach, ktore maja stala,
odpowiednio wykwalifikowana ob-
stuge. Barista powinien wiedziec
jak serwowad rézne rodzaje kawy
I umiec je odpowiednio podac. Pra-
widlowo sporzadzone w takim eks-
presie espresso posiada wszystkie
swe najwazniejsze charakterystyki.
£ uwagi na fakt, iz ekspresy te wy-
magaja miynka — istotny jest row-
niez sposob dbania o miynek oraz

jego poprawna regulacja i przecho-
wywanie kawy.

W restauracjach i hotelach
o czesto zmieniajacej sie obstu-
dze, gdzie liczy sie przede wszyst-
kim czas i szybkosc podania kawy
sprawdzajg sie cisnieniowe eks-
presy automatyczne — z naszej ga-
my modele: Plus 5 oraz Plus 10.
Posiadaja wbudowany miynek oraz
spieniacz do mleka, co ogranicza
role osoby przygotowujacej kawe
do wiaczania przyciskow i odbiera-
nia gotowego napoju.

Dla tych, ktérzy chca oszczedzic
czas, przyrzadzajac kawe z goto-
wych porgji, stworzylismy ekspre-
sy cisnieniowe na kapsulki: SZ201,
MZ Segafredo Zanetti Coffee Sys-
tem. Kazda kapsutka posiada od-
powiednia porcje zmielonego ziar-
na i jest zapakowana prézniowo,
gwarantujac Swiezos¢ kawy. Atu-
tem takiego ekspresu jest powta-
rzalnosc idealnego smaku, szeroki
wybor wysokie] jakosci mieszanek
oraz zachowany na dlugo aromat.

Cisnieniowe ekspresy na kapsulki
sa $wietnym rozwiazaniem

w punktach (biurach, hotelach),
ktore nie zuzywaja bardzo duzo
kawy, gdzie istotna jest rowniez
tatwosé rozliczenia porcji | zacho-
wanie czystosci.

Szczegolowy opis naszych eks-
presow znajduje sie na naszej
stronie www.segafredo.pl

Nasze oddzialy na terenie calej
Polski doradzaja klientom w zalez-
nosci od ich potrzeb | charaktery-
styki punktu sprzedazy odpowied-
ni ekspres. Dodatkowo od poczat-
ku istnienia Spotki wspieramy
swoich klientow profesjonalnym
serwisem utrzymujacym zakupiony
lub dzierzawiony od Segafre-
do Zanetti Poland sprzet w dobrej
kondycji. Doswiadczenie i profe-

sjonalna obstuga, sprawily, ze cie-

szymy sie zaufaniem kliku tysiecy
klientow indywidualnych (cukier-
nie, kawiarnie, restauracje, biura)
oraz klientow sieciowych (liczne
hotele, banki, stacje benzynowe).
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